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WSET® Diploma in Wines and Spirits

Mit innovativem Lernkonzept zum Branchenprofi mit hohem USP

Gastronomisches ™ ] Denstoistunpszaninn A WSET Deutsche Wein-
Bildungszentrum Koblenz LA roeinstalz \ ot O und Sommelierschule



NEU

Zugang auf E-Book-Plattform ,,Special Interest Porta

I“

des Eugen Ulmer Verlages.

WSET

LEVEL 4 DIPLOMA
CERTIFIED

WSET® Level 4 Diploma in Wines and Spirits
in Kombination mit dem Gepriiften Sommeliermeister IHK

DasWSET®DiplomainWinesand Spirits giltinternational
als eines der umfassendsten und renommiertesten
Weinweiterbildungsprogramme tberhaupt. Absolven-
ten des WSET® Level 4 Diploma in Wines and Spirits
sind als marktbewusste Strategen flr alle Facetten
der nationalen und internationalen Genusswelt in der
Lage, die Eigenschaften der wichtigsten Weine und
Spirituosen der Welt zu erkennen und eine fundierte
Einschatzungder Produktqualitdt und des Produktwerts
abzugeben.

Darliber hinaus zielt das Diploma darauf ab, ein
tiefgreifendes Verstandnis des globalen wie auch des
nationalen Marktes fiir Weine und Spirituosen zu ver-
mitteln und die Fahigkeit der Kandidaten zu entwickeln,
Informationen in einem professionellen Umfeld zu
prasentieren.

Absolventen des WSET® Level 4 Diploma in Wines and
Spirits verfligen Uber das Wissen und die Fahigkeiten,
Food

Managers (Wirtschaftsdirektors in der Gastronomie),

Stellenanforderungen  eines and Beverage
eines Mitgliedsim Marketingteam mit Verantwortlichkeit
fir Produktreihen, eines Weineinkdufers oder eines

Verkaufsleiters zu erftillen.

ZIELGRUPPE

Personen, die Entscheidungen auf Fiihrungsebenettreffen,
Informationen auswerten und ein fundiertes Wissen
Uber Markttrends und die vielféltigen Anforderungen in

Weinhandel und Industrie an den Tag legen mussen.

ZULASSUNGSVORAUSSETZUNGEN
Abschluss des WSET® Level 3 Award in Wines and Spirits,
WSET® Level 3 Award in Wines oder eines anerkannten

lokalen Aquivalents

IHK = Die Weiterbildung

DETAILS ZUM WSET® DIPLOMA STUDIUM

Die Studieneinheiten werden in fiinf Studienbldcken, als
Summer und Winter School bezeichnet, von der DWS in
Kooperation mit dem DLR Rheinpfalz am Weincampus
in Neustadt/Weinstralbe angeboten.

in WSET®

Abendworkshops durch die Bearbeitung komplexer

Parallel dazu werden die Kandidaten
Aufgabenstellungen sowie zahlreiche Verkostungen
inhaltlich und sensorisch auf die WSET® Diploma
Prifungen vorbereitet. Unterstiitzt wird der Lernprozess
durch den Study Guide von WSET® Level 4 und die
umfangreichen Lerntools des Online-Weincampus der
DWS.

FORDERFAHIG NACH AUFSTIEGS-BAFGG

GEPRUFTER SOMMELIERMEISTER IHK

Komplementar zum WSET® Level 4 Diploma in Wines
and Spirits kann der Abschluss Gepriifter Sommelier-
meister IHK erreicht werden. Auf Anfrage schicken wir

lhnen gerne den Studienverlaufsplan zu.

KOSTEN

WSET® Diploma: 4.780,00 €
Gepriifter Sommeliermeister IHK:  5.780,00 €
Dual: 7.880,00 €

In den Kursgebiihren enthalten sind Schulungsunterlagen,
Abendworkshops, Verkostungen und Prifungsgebihren
WSET® Level 4 Diploma in Wines and Spirits.

FORDERMOGLICHKEITEN
Der Lehrgang zum Gepriften Sommeliermeister IHK
ist forderfahig nach Aufstiegs-BAf6G. Weitere Forder-

moglichkeiten finden Sie unter: www.gbz-koblenz.de

Fotos Titelseite: Weincampus Neustadt und VDP
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mpressionen zum Seminar: f facebook.com/DeutscheWeinUndSommelierschule

DIPLOMA-PRUFUNG TERMINE

Die Diploma-Qualifikation besteht aus sechs so- INFOVERANSTALTUNG 02.02.2018
genannten Units (U1-U6), die einzeln gepriift werden.  Summer School

Bei Bestehen aller Prifungen wird der Abschluss Basismodul | (U2) 11.06. - 15.06.2018
JWSET® Level 4 Diploma in Wines and Spirits“ vergeben.  Basismodul Il (U2/U3/U5) 09.07.-13.07.2018

Beachte: Ab dem Studienjahr 2019 wird der WSET®  Basismodul Ill (U2/U3/U5) 20.08. - 24.08.2018
das WSET® Diploma nur noch in englischer Sprache  Winter School

anbieten. Die Deutsche Wein- und Sommelierschule  Aufbaumodul IV (U3/U4/U6)  28.01.-01.02.2019
plant dazu ein umfangreiches Trainingsprogramm. Aufbaumodul vV (U3/U4/U6)  25.02.-01.03.2019
Nadhere Informationen entnehmen Sie bereits dem

aktuellen Studienverlaufsplan 2017/2018.

ALLE MODULE UND STUDIENINHALTE AUF EINEN BLICK

SRV ESIG LI =»  Vermittlung von Grundlagen-Wissen fiir die Herstellung und Vermarktung von Wein + Spirituosen
1. Jahr 2. Jahr Fachgebiet Lerninhalte

Lebensmittelchemie Chemie des Weines / Weininhaltsstoffe
Botanik der Rebe Der Rebstock / Weinbergsmanagement
= > Klima Key Facts Weltweite Weinkonjunktur
3 >
2 ) Klimageografie & Wein Klimasysteme und Weinstile
2 c 3 c
g % g % Technologie des Weines Oenologie des Weines / Reifung und Weiterbehandlung
2 5 295
D_; % § i Bodenkunde Umgebung und Umwelt / Klima und Wetter
2 9] S o
3 § S § Mikrobiologie Prinzipien der Mikrobiologie / Mikrobiologie des Weines
P w
é 8 Bodengeografie & Wein Geologische Systeme und Weinstile
f=
E &
@ = Sensorik Physiologie der Sinnesorgane / Sensorische Prifverfahren
Internationaler Weinbau Trends im internationalen Weinbau und in der Oenologie
Spirituosen der Welt Die wichtigsten Phasen der Produktion
3 3 3 3 3 3 L 4 L 4

Abendworkshops WSET® » Verkniipfung des Basis- und Aufbauwissens mit WSET® Inhalten

WSET® Unitl WSET®Unit2 WSET®Unit3 WSET®Unit4 WSET®Unit5 WSET®Unit6

Das globale Wein- Stillweineder  Spirituosen  Schaumweine Gespritete
Begleitende Ubungen Geschaft mit produktion Welt der Welt der Welt (Likor-) Weine
alkoholischen der Welt
Getranken
L 2 L 2 1 4 1 4 L 4 4

Priifungsvorbereitung (optional)

Diplomapriifungen WSET® Unit 2 bis Unit 6 + Fallstudie / Projektarbeit Unit 1

Auf Anfrage schicken wir Thnen gerne unseren Studienverlaufsplan zu. Der Schulungsleiter Johannes Steinmetz
und sein Team bieten personliche Beratungsgesprache an. Ansprechpartnerin: Verena Becker - Deutsche Wein-
und Sommelierschule - Hohenfelder StralRe 12 - D-56068 Koblenz. Telefon: 0261 30489-11 - Fax: 0261 30489-36
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Besuchen Sie unsere Infoveranstaltung am Weincampus Neustadt am 2. Februar

Mit System zum Sommelier!

Geprufter Sommeliermeister IHK
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Gepriifter Sommelier IHK
A\ WSET
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Assistant Sommelier (IHK)

WSET
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Die Sommelierfamilie der DWS

Anmeldung unter: www.weinschule.com

Das GBZ ist eine Bildungseinrichtung der IHK Koblenz. Es bietet seit mehr als 25 Jahren qualifizierte und fachspezifische Weiterbildungen fiir Gastrono-
mie-, Hotellerie- und Tourismus-Betriebe. Zum Angebot des GBZ gehoren Studiengdnge sowie eine Vielzahl von Tages- und Wochenendseminaren. Pro
Jahrwerden durchschnittlich etwa 150 Weiterbildungen durchgefiihrt und rund 2000 Teilnehmer geschult. Das GBZ gliedert sich in flinf Kompetenzzentren
mit unterschiedlichen Angebotsschwerpunkten: die Hotelmanagement-Akademie, die Koch- und Serviceschule, das Forum Diatetik und Erndhrung, die
Deutsche Wein- und Sommelierschule sowie die ProDestillate.

Aus Griinden der Praktikabilitat und besseren Lesbarkeit verzichten wir darauf, jeweils méannliche und weibliche Personenbezeichnungen zu verwenden. Selbstverstandlich richten sich aber unsere Bildung-
sangebote sowohl an Frauen und Manner. Ahnliche bzw. vergleichbare Bildungsangebote finden Sie in Datenbanken im Internet, wie zum Beispiel “WIS” oder erfragen Sie diese bei Weiterbildungsberatern

Zertifiziert nach DIN EN 1SO 9001

GASTRONOMISCHES BILDUNGSZENTRUM KOBLENZ e. V.
Hohenfelder Strafe 12 | D-56068 Koblenz | Telefon 0261 30489-31 | Fax 0261 30489-34
kontakt@gbz-koblenz.de | www.gbz-koblenz.de

Gastronomisches
Vereinsregister Amtsgericht Koblenz VR 2868 | Umsatzsteuer-1D DE 148 722 790

BI |d u ngszentru m KOb | enz Vertreten durch den Vorstand | Olaf Gstettner, Vorsitzender | Dr. Sabine Dyas, Geschéftsfiihrerin

der Industrie- und Handelskammer.



