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Gastronomisches Bildungszentrum

Wine Expert Bronze (IHK)

Dieser Lehrgang bietet eine umfassende und aktuelle
Einfihrungin die wichtigsten Themen der Weinkun-
de. Im Besonderen werden die deutschen Weinan-
baugebiete angesprochen und Weine aus allen Ge-
bieten verkostet. Der Lehrgang legt den Grundstein
fir die Lehrgangstrilogie Wine Expert Bronze, Silber
und Gold, die zusammengenommen einen umfas-
senden Einblick in alle Bereiche zeitgendssischen

Wissens tUber Wein gewahrt.

ZIELGRUPPE
Mitarbeiter der Gastronomie, Hotellerie, des Wein-
handels und der Tourismuswirtschaft, die nach ihrer

Ausbildung ihre Weinkompetenz erweitern wollen.

INHALTE

B Weinbau und Kellertechnik

Sensorische Ausbildung

Nationales und Internationales Weinrecht

Technologie der Schaumweinbereitung

Technologie der Stifwein- und
Likbrweinbereitung

B Deutsche Anbaugebiete und Landerrecht

HINWEIS

Fakultativ kann zum IHK-Zertifikat ,Wine Expert
Bronze® der international anerkannte WSET®-
Abschluss Level 2 Award in Wines and Spirits

erworben werden.

ZULASSUNGSVORAUSSETZUNGEN

keine

IHK = Die Weiterbildung

Wine Expert Silber (IHK)

Fir sich genommen bietet dieser Lehrgang die kon-
sequente Weiterfiihrung des Basislehrgangs Wine Ex-
pert Bronze (IHK). Schwerpunktthema im Silberkurs
wird das Modellweinland Frankreich sein, zusammen
mit den romanisch gepragten Weinbaukulturen der
Iberischen Halbinsel Spanien und Portugal. Zweites
Kernthema ist die Sensorik in ihren zahlreichen Fa-
cetten, insbesondere in ihrer Konigsdisziplin ,Speise
und Wein®. Zu den weiteren Spezialthemen senso-
rischer Detailkompetenz gehdren ,Schokolade und

Wein®, ,Kaffee und Tee“.

ZIELGRUPPE
Mitarbeiter der Gastronomie, Hotellerie, des Wein-
handels und der Tourismuswirtschaft, die nach ihrer

Ausbildung ihre Weinkompetenz erweitern wollen.

INHALTE

Weinland Frankreich

Weinland Spanien

Weinland Portugal

Spezielle Sensorik: Wein und Wasser
Grundlagen des Food-Pairing

Spezielle Sensorik: Kdse und Wein
Sensorik von Speise und Wein

Spezielle Sensorik: Wein und Schokolade
Kaffee und Tee

Likbrweine: Sherry und Port

ZULASSUNGSVORAUSSETZUNGEN
Wine Expert Bronze (IHK) oder Weinfachmann (IHK)

Foto Titelseite: Fotolia.com



Wine Expert Gold (IHK)

Mit dem Wine Expert Gold (IHK) schlieften Sie das
weinkundliche Studium ab. Schwerpunktthema aus
der sogenannten Alten Welt des Weines wird in die-
sem Modul Italien sein. Zum Abschluss des Lehrgangs
werden Sie schlieltlich vorbereitet auf die Giberseei-
sche Blhne der Weinwelt: Stidafrika, Stidamerika,
Nordamerika und Ozeanien. Darliber hinaus geben
wir einen Ausblick auf den aufstrebenden Weinkonti-
nent Asien. Das spannende Trendthema “Biologischer
Weinbau” und das absolut hochwertige Degustations-
meni wurden eigens fiir Wine Expert Gold (IHK)
entwickelt.

ZIELGRUPPE
Mitarbeiter der Gastronomie, Hotellerie, des Wein-
handels und der Tourismuswirtschaft, die nach ihrer

Ausbildung ihre Weinkompetenz erweitern wollen.

Gastronomisches Bildungszentrum

INHALTE

B Weinwelten: Stidafrika, Stid- und Nordamerika,
Ozeanien, Mittelmeer, Mitteleuropa, Osteuropa,
Asien

B Biologischer Weinbau

Wine in Moderation
B 4-Gang-Degustationsment mit
korrespondierenden Weinen

HINWEIS
Fakultativ kann zum IHK-Zertifikat ,Wine Expert Gold*
derinternational anerkannte WSET®-Abschluss Level 3

Award in Wines erworben werden.

ZULASSUNGSVORAUSSETZUNGEN
Wine Expert Silber (IHK)

NEU

Zugang auf E-Book-Plattform ,,Special Interest Portal“ des Eugen Ulmer Verlages.
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ANMELDEFORMULAR

Seminarort/Termin Seminar/Lehrgang

Name, Vorname Arbeitgeber

Stralte, Hausnummer Stralte, Hausnummer

PLZ, Ort PLZ, Ort

Geburtsdatum, Ort Ansprechpartner vor Ort

Telefon privat Telefon dienstlich

E-Mail privat E-Mail dienstlich

Ort, Datum, Unterschrift

WICHTIG! Bitte fligen Sie zur Anrechnung von Leistungspunkten der Anmeldung lhre aussagefahigen Unterlagen bei.

Bei Kosteniibernahme durch den Arbeitgeber Stempel und rechtverbindliche Unterschrift des Vertreters.
Die allgemeinen Geschéaftsbedingungen des GBZ Koblenz e.V. (unter www.gbz-koblenz.de) habe ich gelesen und erkenne sie an.

Das GBZ ist eine Bildungseinrichtung der IHK Koblenz. Es bietet seit mehr als 25 Jahren qualifizierte und fachspezifische Weiterbildungen fir
Gastronomie-, Hotellerie- und Tourismus-Betriebe. Zum Angebot des GBZ gehdren Studiengénge sowie eine Vielzahl von Tages- und Wochen-
endseminaren. Pro Jahr werden durchschnittlich etwa 150 Weiterbildungen durchgefiihrt und rund 2000 Teilnehmer geschult. Das GBZ gliedert
sich in finf Kompetenzzentren mit unterschiedlichen Angebotsschwerpunkten: die Hotelmanagement-Akademie, die Koch- und Serviceschule,
das Forum Diatetik und Erndahrung, die Deutsche Wein- und Sommelierschule sowie die ProDestillate.

Aus Griinden der Praktikabilitat und besseren Lesbarkeit verzichten wir darauf, jeweils mannliche und weibliche Personenbezeichnungen zu verwenden. Selbstverstandlich richten sich
aber unsere Bildungsangebote sowohl an Frauen und Manner. Ahnliche bzw. vergleichbare Bildungsangebote finden Sie in Datenbanken im Internet, wie zum Beispiel “WIS” oder erfragen
Sie diese bei Weiterbildungsberatern der Industrie- und Handelskammer.

. Gastronomisches Bildungszentrum Koblenz e.V. | Hohenfelder Strafte 12 | D-56068 Koblenz
Gastronomisches Telefon 0261 30489-31 | Fax 0261 30489-34 | kontakt@gbz-koblenz.de | www.gbz-koblenz.de
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Vertreten durch den Vorstand | Olaf Gstettner, Vorsitzender | Dr. Sabine Dyas, Geschaftsfiihrerin
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